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DÉCOUVREZ NOTRE OFFRE
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SANTÉ ALIMENTAIRE     MIEL

Découvrez l’ensemble 
de notre offre sur 

www.laboratoire-labeo.fr

Vous avez une question ?
02 31 47 19 19

Vous avez besoin d’un devis ?
02 31 47 19 65

LABÉO accompagne les professionnels dans l’analyse de 
leur production de miel :

> Analyses physico-chimiques & contaminants : 

• Humidité
• Coloration                                              
• Activité diastasique
• HMF
• Conductivité
• pH initial
• Acidité libre 
• Dosage des sucres 
• Teneur en matières insolubles dans l'eau
• Chloramphénicol par chromatographie
• Zinc 
• Plomb 
• Fer 
• Cadmium 
• Mercure 
• Arsenic
• Pesticides, contaminants (sur demande).

> Analyse pollinique qualitative 

Gr
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Échantillon : 

Jusqu’à 250g selon le nombre 
de paramètres demandés.

Quantité minimum de 50 gr pour l’analyse 
pollinique qualitative.

Délai de réponse : 
Nous contacter pour connaître les délais 

de résutlats.
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